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Сорт смородины Зольность, 
%

Титруемая 
кислотность в 
пересчёте на 
яблочную кислоту, %

Новосёл 0,70 0,74

9-26 0,72 0,83

Амурский консервный 0,74 1,08

2-21 0,74 0,96

2-14 0,71 0,64

Целью данной работы является определить зольность и массовую долю титруемых кислот  в ягодах 
смородины
Объекты изучения - ягоды чёрной смородины сортов Новосёл, 9-26, Амурский консервный, 2-21, 2-
14, произрастающие в с. Грибское Амурской области. 

Массовую долю титруемых кислот проводили 
титрованием водной вытяжки 0,1 н раствором 
NаОН с последующим пересчетом на яблочную 
кислоту по ГОСТ ISO 750-2013 «Продукты 
п е р е р а б о т к и  п л од о в  и  о в о щ е й .  М е т од ы 
определения титруемой кислотности».  В ягодах 
с м о р о д и н ы  п о м и м о  я б л о ч н о й  к и с л о т ы 
присутствуют лимонная, бензойная, винная   и 
другие органические кислоты. Присутствие в 
ягодах смородины органических кислот и сахаров 
определяет вкус ягод. 

Зольность ягод определяли путём сжигания пробы в электропечи при контролируемом 
температурном режиме (до 800 С) до получения белой золы. Зола ягод смородины чёрной содержит 
9,09 % кальция, 0,69 % железа, 18,57 % фосфора от веса золы. 


